Eskisehir Osmangazi Universitesi

Turizm Fakultesi Uygulama Mutfagi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliuminin uygulama mutfaginda 20 galisma istasyonu
bulunur. Ogrenciler bu istasyonlarda malzemeleri hazirlayabilir, pisirme tekniklerini
uygulayabilir ve farkli receteleri deneyebilir.

Makine ve teghizat listesi

Techizat tiiru Adet
Calisma istasyonu 20
Endustriyel firin 2
Endistriyel dolap 3
Mutfak robotu 4
Mikrodalga firin 2

Uygulamali arastirma ornegi

Turizm Fakiltesi, Gordion yakinlarindaki Midas TUmiulusii’'nde ortaya cikarilan arkeolojik
buluntulardan yola cikarak “Midas” adini verdigi bir yemek gelistirdi. Recetede kuzu eti,
bugday, mercimek ve rezene gibi malzemelerle Frig mutfagina ¢agdas bir yorum getirildi.
Sefler, akademisyenler ve turizm sektori temsilcilerinin katildigi duyusal degerlendirmelerin
ardindan receteye son bicimi verildi. Yemek, fakiiltenin Ziyafet Salonu’nda konuklara
sunuldu.

ESOGU Turizm Fakiiltesi haberi, 15 Mayis 2025

Eskisehir Gastronomisine Bilimsel Katki: “Midas” Yemeginin Tanitim Toplantisi

Gerceklestirildi

Fakliltemiz uygulama mutfagi, gastronomi ve mutfak sanatlari egitiminin mesleki
standartlara, hijyen kurallarina ve is sagligi givenligi ilkelerine uygun olarak yirutilmesi
amaciyla kullanilmaktadir. Tim 6g8renci ve kullanicilarin asagidaki kurallara uymasi
zorunludur:

1. Kisisel Hijyen ve Kiyafet Diizeni

e Uygulama derslerine eksiksiz tiniforma (as¢i ceketi, pantolonu, 6nlik, kep/bone ve
kaymaz tabanli mutfak ayakkabisi) ile katilmak zorunludur.

o Mutfak alanina girmeden dnce eller uygun sekilde yikanmali ve dezenfekte
edilmelidir.
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e Ylzuk, saat, bileklik gibi takilar ¢ikarilmali; tirnaklar kisa, temiz ve ojesiz olmalidir.
2. Mutfak ici Calisma ve Giivenlik

o Kesici, delici aletler ve endustriyel mutfak ekipmanlari yalnizca ilgili 6gretim
elemaninin bilgisi ve gézetiminde kullaniimalidir.

e Calisma tezgahlari ders sliresince dlizenli tutulmali, dékilen sivilar kazalari 6nlemek
adina derhal temizlenmelidir.

e Mutfak icerisine disaridan yiyecek, icecek ve kisisel canta/esya getirilmemelidir.
3. Temizlik, Teslimat ve Sorumluluklar

e Her calisma grubu, kullandigi tezgahin, ekipmanlarin ve bulasiklarin temizliginden,
kurulanmasindan ve yerlerine yerlestirilmesinden sorumludur.

e Ders bitiminde tiim ocak, firin ve elektrikli cihazlarin kapali oldugu kontrol edilmeli;
¢copler ayristirilarak mutfak disina ¢ikariimalidir.

e Mutfak demirbaslarina verilen kasith veya ihmal kaynakli zararlar kullanici
sorumlulugundadir.



