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Turizm Fakültesi Uygulama Mutfağı 
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünün uygulama mutfağında 20 çalışma istasyonu 

bulunur. Öğrenciler bu istasyonlarda malzemeleri hazırlayabilir, pişirme tekniklerini 

uygulayabilir ve farklı reçeteleri deneyebilir. 

Makine ve teçhizat listesi 

Teçhizat türü Adet 

Çalışma istasyonu 20 

Endüstriyel fırın 2 

Endüstriyel dolap 3 

Mutfak robotu 4 

Mikrodalga fırın 2 

Uygulamalı araştırma örneği 

Turizm Fakültesi, Gordion yakınlarındaki Midas Tümülüsü’nde ortaya çıkarılan arkeolojik 

buluntulardan yola çıkarak “Midas” adını verdiği bir yemek geliştirdi. Reçetede kuzu eti, 

buğday, mercimek ve rezene gibi malzemelerle Frig mutfağına çağdaş bir yorum getirildi. 

Şefler, akademisyenler ve turizm sektörü temsilcilerinin katıldığı duyusal değerlendirmelerin 

ardından reçeteye son biçimi verildi. Yemek, fakültenin Ziyafet Salonu’nda konuklara 

sunuldu. 
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Eskişehir Gastronomisine Bilimsel Katkı: “Midas” Yemeğinin Tanıtım Toplantısı 
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