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« SIRALI

PROGRAM OGRENME CIKTILARI

) Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve
OC-1 |uygular.

OC-2 Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular.

) [kinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel diizeyinde okuma,
OC-3  lanlama, konusma ve yazma becerileri gosterir.

OC-4 'Yazili, sozlii ve sozsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerisi gosterir.

Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki anlamda tanimlar, analiz
OC-5 feder, sentezler, yorumlar ve degerlendirir.

) Bir yiyecek igecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve
OC-6 Juygulamalarmi bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir.

) Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlar elestirel bir bakis acisiyla
OC-7  |degerlendirir ve uygun davramslari gelistirir.

) Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri
OC-8  |diizeyde kullanr.

[sletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda

OC-9  pilgi sahibi olur.

Agirlama ve turizm endiistrisi alanindaki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile
OC-10 ilgili kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninin
agirlama ve turizm endiistrisindeki yerini kavrar.

OC-11 IAgirlama endiistrisi organizasyonlarini planlar ve uygular.

) Ulusal ve uluslararas1 gida giivenligi ve hijyen standartlarini, gida mevzuatini bilir ve
OC-12 yygular.

OC-13 Ulusal ve uluslararas1t mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular.

) Yiyecek-icecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi ve fiyatlandirmasini bilir
OC-14 |ve uygular.

) Satin alma agsamasindan sunum asamasina kadar yiyecek igecek tiretimi ile ilgili tim
OC-15 fsiiregleri bilir ve bu siireglerde ortaya cikabilecek sorunlar gozer.




OC-16

Calisma alani ile ilgili ulusal ve uluslararas1 hukuki diizenlemeleri, mesleki
standartlari, ig glivenligi ve is¢i sagligi ilkelerini bilir ve uygular.

OC-17

Yiyecek-igecek alaninda klasik ve modern iiretim tekniklerini bilir ve uygular.

OC-18

Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini gelistirir, gérsel sunum teknikleriyle
alanda uygular.

OC-19

Bilimsel ¢ergcevede yeni gida iiriinii gelistirebilir, standartlastirabilir ve tescil siirecini
yiiriitebilir.

OC-20

Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme bilimleri ¢ergevesinde
degerlendirir.




o SINIFLANDIRILMIS

YETKINLIK PROGRAM OGRENME CIKTILARI

e Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanindaki kavramlari,
ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

e Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur
ve alaninda uygular.

e Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar,
ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi olur.

-Kuramsal e Agirlama endiistrisi organizasyonlarini planlar ve uygular.

-Uygulamali e Ulusal ve wuluslararasi gida giivenligi ve hijyen
standartlarini, gida mevzuatini bilir ve uygular.

e Ulusal ve uluslararas1 mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur
ve uygular.

e Yiyecek-icecek maliyet analizi, kontrolii, menii planlamasi
ve fiyatlandirmasini bilir ve uygular.

Bilgi

e Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri mesleki
anlamda tanimlar, analiz eder, sentezler, yorumlar ve
degerlendirir.

e Bir yiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde
yonetebilecek yonetim teorilerini ve uygulamalarini bilir ve
uygular, girisimcilik becerileri kazanir.

e Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlar1 elestirel bir
bakis acistyla degerlendirir ve uygun davranislari gelistirir.

Beceriler -Kayrgmsal e Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim

-Biligsel teknolojilerini ve yazilimlarini ileri diizeyde kullanir.

e Agirlama ve turizm endiistrisi alanindaki kavramlar,
kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve sistemli
bilgi sahibi olur; gastronomi ve mutfak sanatlari alaninin
agirlama ve turizm endiistrisindeki yerini
kavrar.

Bagimsiz
Calisabilme
ve
Sorumluluk
Alabilme
Yetkinligi
Ogrenme e (Gida ve yemekleri tarih, cografya, kiiltiir ve beslenme

Yetkinligi bilimleri ¢ercevesinde degerlendirir.

e Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek
icecek tiretimi ile ilgili tiim siiregleri bilir ve bu siireglerde

Yetkinlikler| ortaya ¢ikabilecek sorunlari ¢ozer.




e Yazli, sozlii ve sozsiiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum|
becerisi gosterir.

e Sanatsal konulara iligkin bireysel yeteneklerini gelistirir,

Iletisim ve ° I
gorsel sunum teknikleriyle alanda uygular.

Sosyal 3
Yetkinlik e Ikinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii B2 genel
diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri
gosterir.
e (Calisma alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki
diizenlemeleri, mesleki standartlari, is giivenligi ve isci
Al B saglig ilkelerini bilir ve uygular.

Yetkinlik o Yiye_cek-'ig'ecdf alaninda klasik ve modern iiretim
tekniklerini bilir ve uygular.

e Bilimsel c¢ercevede yeni gida Triinii gelistirebilir,
standartlagtirabilir ve tescil siirecini yiiriitebilir.

« KARSILASTIRMALI

PROGRAM OGRENME CIKTILARI TYYC ‘ TAY

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1  alanindaki
. . et 1 1,2
kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi
sahibi olur ve alaninda uygular.

[sletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar,
kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi| 1 1,2

1 1,2

olur.
Agirlama endiistrisi organizasyonlarini planlar ve 1 14
uygular. '
Ulusal ve uluslararas1 gida giivenligi ve hijyen|
o 1 1,2,3

standartlarini, gida mevzuatini bilir ve uygular.

Bilai -Kuramsal \Ulusal ve uluslararast mutfaklar hakkinda bilgi

L S O e 1 1,2,3

ygulamaltisahibi olur ve uygular.

Yiyecek-icecek maliyet analizi, kontrolii, mentj 1 14

planlamasi ve fiyatlandirmasini bilir ve uygular.
TURKIYE

YUKSEKOGRETIM TEMEL ALAN
YETERLILIKLER YETERLILIKLERI (TAY)
CERCEVESI (TYYC)
1. Ortadgretim diizeyinde 1. Alani ile ilgili kuramlar,
kazanilan yeterliliklere olgular kavramlar ve ilkeler
dayali olarak alanindaki hakkinda temel diizeyde

bilgi sahibidir.
2. Alanindaki yasal
diizenlemeler, mesleki

giincel bilgileri iceren ders
kitaplari, uygulama arac-
geregleri ve diger




kaynaklarla desteklenen standartlar ve uygulamalar

temel diizeydeki kuramsal ile ilgili bilgi sahibidir.

3. Alanindaki orgiitlerin i¢ ve
dis ¢evre faktorleri
hakkinda bilgi sahibidir.

4. Alanindaki hizmet verme
siirecleri ve islemleri ile

ilgili bilgi sahibidir.

ve uygulamali bilgilere
sahip olma.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI TYYC ‘ TAY

Turizm ve gastronomi alanindaki bilgi ve verileri
mesleki anlamda tanmimlar, analiz eder, sentezler, 12 11234
yorumlar ve degerlendirir. ’ B

Bir yiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde
yonetebilecek yonetim teorilerini ve uygulamalarini 12 123
bilir ve uygular, girisimcilik becerileri kazanir. ’ -

Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlart
elestirel bir bakis agisiyla degerlendirir ve uygun 12 11236
davraniglar1 gelistirir. ’ Y

Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim|
teknolojilerini ve yazilimlarmi ileri diizeyde 12 1234
kullanir. ’ T

] -Kavramsal [A&irlama ve turizm endiistrisi alanindaki kavramlar,
Beceriler -Bilissel kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve
sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve mutfak| 1,2 |1,2,3,4,5
sanatlar1 alaninin agirlama ve turizm endiistrisindeki
yerini kavrar.

TURKIYE
YUKSEKOGRETIM TEMEL ALAN
YETERLILIKLER YETERLILIKLERI (TAY)
CERCEVESI (TYYC)

1. Alaninda edindigi temel 1. Alan ile ilgili edindigi
diizeydeki kuramsal ve bilgileri is ortaminda ve
uygulamali bilgileri ayni mesleginde kullanir.
alanda bir ileri egitim 2. Alaninda faaliyet gosteren
diizeyinde veya ayni1 orgiitlerin i¢ ve dis
diizeydeki bir alanda cevrelerindeki degisimleri
kullanabilme becerileri takip eder, akilci analizler
kazanma. yapar, yorumlar, karar verir

2. Alaninda edindigi temel ve degisimlere uyum
diizeydeki bilgi ve saglar.
becerileri kullanarak, 3. Alan ile ilgili hizmet
verileri yorumlayabilme stireclerini, tiiketici ihtiyag




ve degerlendirebilme, ve istekleri dogrultusunda

sorunlar1 tanimlayabilme, ve tiiketiciyi tatmin edecek
analiz edebilme, kanitlara bigimde yerine getirir,
dayal1 ¢6ziim Onerileri degerlendirir, gelistirir ve
gelistirebilme. hizmet siirecini etkileyecek

sorunlara ¢oziim Onerir.

4. Alani ile ilgili sorunlar
tespit eder, ¢oziimler tiretir
Ve sunar.

5. Alan ile ilgili fiziksel
ortami, arag geregleri ve
teknolojileri tanir, kullanir
ve bakimini yaparak korur.

6. Oz degerlendirme yapar ve
uygulamalardan sonug
cikarir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI TYYC TAY

Turizm isletmelerinde karsilasilabilecek
ongoriillemeyen karmasik durumlarda sorumluluk
alarak ¢Oziim tiretebilir.

TURKIYE
YUKSEKOGRETIM TEMEL ALAN
YETERLILIKLER YETERLILIKLERI (TAY)
CERCEVESI (TYYC)
1. Satin alma asamasindan 1. Alanindaki isleri ve
sunum asamasina kadar meslegini yerine getirirken
Bagimsiz yiyecek icecek tiretimi ile bagimsiz ¢alisir.
Calisabilme ilgili tiim stiregleri bilir ve| 2. Ekip liyesi olarak ¢aligir ve
ve bu siireglerde ortaya sorumluluk alir.
\etkinlikler Sorumluluk cikabilecek sorunlari 3. Alam il_e ilgi.li tekn_ik ve
Alabilme cozer. mesleki faaliyetleri
Yetkinligi karmasik ve dngoriilemeyen

durumlarda yonetir.

4. Alan ile ilgili gelismeleri
ve uygulamalari takip eder,
uygulamada ve mesleginde
kullanr.

5. Birlikte calistig1 insanlarin
mesleki bilgi ve becerilerini
gelistirir ve
performanslarini adil
bicimde degerlendirir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI TYYC TAY




Gida ve yemekleri tarih, cografya, Kkiiltiir ve

beslenme bilimleri ¢ercevesinde degerlendirir. Lt 1

TURKIYE
YUKSEKOGRETIM TEMEL ALAN
YETERLILIKLER YETERLILIKLERI (TAY)
CERCEVESI (TYYCQ)
1. Alaninda edindigi temel 1. Yasam boyu 6grenmenin
Ogrenme diizeydeki bilgi ve gerekliligi bilincine sahip
Yetkinligi becerileri elestirel bir olur.
yaklagimla 2. Teknoloji alaninda giincel
degerlendirebilme, teknikleri ve araglar ek
ogrenme gereksinimlerini teknik egitim alarak
belirleyebilme ve kullanir.
karsilayabilme.

2. Ogrenimini ayn1 alanda
bir ileri egitim diizeyine
veya ayni diizeydeki bir
meslege yonlendirebilme.

3. Yasamboyu 0grenme
bilinci kazanmis olma.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI TYYC TAY

Yazili, sozlii ve s6zsiiz olarak etkili iletisim kurar ve
sunum becerisi gosterir. 1,24 13

Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini
gelistirir, gorsel sunum teknikleriyle alanda] 1,2 1,4
uygular.

_ [kinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfoyii
Iletisim ve [B2 genel diizeyinde okuma, anlama, konugma ve

Sosyal |yazma becerileri gosterir. St 14

Yetkinlik
TURKIYE
YUKSEKOGRETIM TEMEL ALAN
YETERLILIKLER YETERLILIKLERI (TAY)
CERCEVESI (TYYC)
1. Alani ile ilgili konularda 1. Bireylerarasi ve

sahip oldugu temel bilgi kiiltiirlerarasi etkin iletisim
ve beceriler diizeyinde kurar.
diisiincelerini yazili ve 2. Alan ile ilgili rapor
sozlii iletisim yoluyla hazirlar, bilgi, tartisma ve
aktarabilme. analizleri uzmanlara ve alan




Alana Ozgii
Yetkinlik

2. Alan ile ilgili konularda

diistincelerini ve
sorunlara iligskin ¢6ziim
Onerilerini uzman olan ve
olmayan kisilerle
paylasabilme.

. Bir yabanci dili en az

Avrupa Dil Portfoyii Bl
Genel Diizeyinde
kullanarak alanindaki
bilgileri izleyebilme ve
meslektaslari ile iletisim
kurabilme.

disindakilere ¢esitli
sekillerde sunar.
Alanimin gerektirdigi en az

Avrupa Bilgisayar

Kullanma Lisans1 Temel
Diizeyinde bilgisayar
yazilimi ile birlikte bilisim
ve iletisim teknolojilerini
kullanir.

Hizmet alani, is ve meslegi
ile ilgili olarak bir yabanci
dilde an az Avrupa Dil
Portfoyii A2 Genel

Calisma alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi
hukuki diizenlemeleri, mesleki standartlari, is
giivenligi ve isci sagligi ilkelerini bilir ve uygular.

Diizeyinde yenilikleri takip
eder ve iletisim kurar.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ‘ TYYC TAY

Yiyecek-igecek alaninda klasik ve modern iiretim|
tekniklerini bilir ve uygular.

Bilimsel ¢ercevede yeni gida iirlinii gelistirebilir,

standartlastirabilir ve tescil siirecini ylirtitebilir.
TURKIYE
YUKSEKOGRETIM

YETERLILIKLER
CERCEVESI (TYYCQ)
1. Alan ile ilgili verilerin 1. Alan ile ilgili diizenli

toplanmasi, uygulanmasi
ve sonuglarimin

1,2 3,5,7
1,2 2
1,2 2,34

TEMEL ALAN
YETERLILIKLERI (TAY)

olarak, saglik, giivenlik ve
risk degerlendirmesi yapar.
duyurulmasi 2. Alanindaki isleri yasalar ve

asamalarinda toplumsal,
bilimsel, kiiltiirel ve etik
degerlere sahip olma.
Sosyal haklarin
evrenselligi, sosyal
adalet, kalite ve kiltiirel
degerler ile ¢cevre koruma,
1s saghigi ve giivenligi
konularinda yeterli
bilince sahip olma.

meslek standartlar
cergevesinde yerine getirir.

. Alan ile ilgili etik degerlere

bagh kalir.

Hizmet sunulan kisilerin
0zel hayatlarinin
mahremiyeti ve gizliligi
konusunda yeterli bilince
sahip olur.

Alani ile 1lgili isleri
gercgeklestirirken insan
sagligini, sosyal ve dogal
cevreyi dikkate alir.
Kisisel bakima, hijyene,
giyime ve goriiniime




alaninin gerektirdigi sekilde
Ozen gosterir.

7. Insanlar ve kiiltiirler
arasindaki farkliliklara
duyarl olur, hosgorii ve
sayg1 gosterir.




