
10:00 iŞ GüVENLiĞi 64 A-21 UZ. YAŞAR KESER

11:00 GASTRONOMi VE SÜRDÜRÜLEBiLiRLiK 44 A-21

12:00 SERVİS VE BAR BİLGİSİ 69 A-21 DOÇ. DR. BARIŞ DEMİRCİ

13:00 ALMANCA II 9 D -11 ÖĞR. GÖR. AYLİN ULUSAN

14:00 BESLENME İLKELERİ 68 A-21 DR. ÖĞR. ÜY. GİZEM.S . KAMAN

15:00 YABANCI DİL VI 64 A-21 ÖĞR .GÖR. EMİNE TAŞAN

10:00 TüRK MUTFAĞl (A) 24 UYGULAMA MUTFAĞI DR. ÖĞR. ÜY. TANER ERDOĞAN

10:00 TÜRK MUTFAĞI (B) 26 UYGULAMA MUTFAĞI DR. ÖĞR. ÜY. TANER ERDOĞAN

11:00 İNSAN KAYNAKLARl YöNETiMi 46 A-21  PROF. DR. RAHMAN TEMİZKAN

12:00 GIDA MEVZUATI 1 A-21

14:00 ARAŞTIRMA YÖNTEMLERi 45 A-21 DOÇ. DR. BEYBALA TİMUR

15:00 YEŞiL MUTFAK 51 A-21 ÖĞR. GÖR. DR. YILMAZ SEVER

16:00 İÇECEK TEKNOLOJİSİ 3 A-21 DOÇ. DR. ERSAN EROL

17:00 GASTRONOMi VE MEDYA 48 A-21 DR. ÖĞR. ÜY. GİZEM S. KAMAN

10:00 YABANCI DiL lV (iNG} 48 A-21 ÖĞR. GÖR. EMİNE TAŞAN

11:00 YABANCI DİL II (İNG) 65 A-21 ÖĞR.GÖR. EMİNE TAŞAN

12:00 TüKETİCİ DAVRANlŞLARl 62 A-21 DR. IŞIL CANKÜL

13:00 PASTA VE TATLI UYGULAMALARl(A) 27 A-21 DR. ÖĞR. ÜY. GİZEM S. KAMAN

13:00 PASTA VE TATLI UYGULAMALARl(B) 26 A-21 DR. ÖĞR. ÜY. GİZEM S. KAMAN

14:00 TÜRK DİLİ II 56 A-21 ÖĞR. GÖR. MERİÇ AKPINAR

15:00 YABANCI DİL VIII (İNG.) 39 A-21 ÖĞR. GÖR. EMİNE TAŞAN

16:00 YiYECEK iÇECEK SEKTÖRÜNDE ÇALIŞAN İLİŞİKİLERİ 50 A-21 DOÇ. DR. BEYBALA TİMUR

10:00 SAĞLlK TEDBiRLERi VE iLK YARDlM 62 A-21 DR. F. İNCE ÖZGENEL

11:00 KARİYER YÖNETİMİ 26 A-21 ÖĞR. GÖR. CÜNEYT NACİ ÇAKMAKLISOY

12:00 YİYECEK İÇECEK YÖNETİMİ 66 A-21 PROF. DR. DURAN CANKÜL

13:00 	FRANSIZCA II 4 A-21 ÖĞR. GÖR. TANER GANIK

14:00 ATATÜRK İLKELERİ VE İNKİLAP TARİHİ II 57 A-21 ÖĞR. GÖR. MUHİTTİN KAVIK

15:00 SOSYAL SORUMLULUK UYGULAMALARI 37 A-21 DR. ÖĞR. ÜY. TANER ERDOĞAN

16:00 GiRiŞiMCİLİK 1 A-21 DOÇ. DR. ERSAN EROL

17:00 	MESLEKİ ETİK 35 A-21

10:00 SAĞLIK TURİZMİ 34 A-21 DOÇ. DR. BEYBALA TİMUR

11:00 MUTFAK UYGULAMALARI II (A) 27 UYGULAMA MUTFAĞI ÖĞR. GÖR. DR. YILMAZ SEVER

11:00 MUTFAK UYGULAMALARI II (B) 30 UYGULAMA MUTFAĞI ÖĞR. GÖR. DR. YILMAZ SEVER

14:00 TÜRK MUTFAK KÜLTÜRÜ 2 A-21 PROF. DR. DURAN CANKÜL

15:00 BANKET UYGULAMALARl (A) 30 UYGULAMA MUTFAĞI ÖĞR. GÖR. DR. YILMAZ SEVER

15:00 BANKET UYGULAMALARl(B) 22 UYGULAMA MUTFAĞI ÖĞR. GÖR. DR. YILMAZ SEVER

16:00 	MARKA YÖNETİMİ 38 A-21 DOÇ. DR. BEYBALA TİMUR

17:00 GASTRONOMİ GÖSTERİ SEMİNERLERİ 39 A-21 ÖĞR. GÖR. DR. YILMAZ SEVER

NOT: BİTİRME PROJESİ DERSİ SINAVI HAKKINDA DERSİ VEREN ÖĞRETİM ÜYESİ İLE GÖRÜŞÜLMESİ GEREKMEKTEDİR.

13:00 KÜLTÜR VE TURİZM A-11 PROF. DR. YAŞAR SARI

13:00 YİYECEK İÇECEK ENDÜSTRİSİ ÜZERİNE TARTIŞMALAR A-12 DOÇ. DR. ERSAN EROL

13:00 KENTSEL TARIM A-13 DR. ÖĞR. ÜYESİ ÇİĞDEM AYDOĞAN

13:00 ŞEHRİN BÖCEKLERİ A-14 DOÇ. DR. ÇOŞKUN GÜÇLÜ

13:00 AFET VE ACİL DURUM YÖNETİMİ II A-21 ÖĞR. GÖR. SERAP MERGEN

TURİZM FAKÜLTESİNDE YAPILACAK OLAN SOSYAL SEÇMELİ II DERSLERİNİN SINAV TARİHİ VE YERİ AŞAĞIDAKİ TABLODA YER ALMAKTADIR. DİĞER FAKÜLTELERDEN DERS ALAN 

ÖĞRENCİLERİMİZİN SINAV YERLERİNİ ÖĞRENMEK İÇİN İLGİLİ FAKÜLTENİN WEB SAYFASINA BAKMALARI GEREKMEKTEDİR.

25.03.2025 SALI 

SAAT:13:00

28.03.2025 CUMA

25.03.2025 SALI

26.03.2025 ÇARŞAMBA
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24.03.2025 PAZARTESİ

27.03.2025 PERŞEMBE

DOÇ. DR. MEHMET SEDAT İPAR

DOÇ. DR. MEHMET SEDAT İPAR

DOÇ. DR. MEHMET SEDAT İPAR

DERSLİKDERSİN ADITARİH
ELEMANI

DERSİN ÖĞRETİM 

2024-2025 BAHAR DÖNEMİ VİZE SINAV PROGRAMI
GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 

ESKİŞEHİR OSMANGAZİ ÜNİVERSİTESİ TURİZM FAKÜLTESİ 


	sınav programı (gastronomi)

