
 
ESKİŞEHİR OSMANGAZİ ÜNİVERSİTESİ SOSYAL BİLİMLER ENSTİTÜSÜ GASTRONOMİ VE MUTFAK 

SANATLARI ANABİLİM DALI TEZLİ YÜKSEK LİSANS DERS PROGRAMI 

Ders Kodu 1. YARIYIL 

Dersin Adı Z/S* T/U Kredi Toplam AKTS 

 Sosyal Bilimlerde Araştırma 

Yöntemleri ve Etiği 
Z 3+0 3 3 6 

 Süt Teknolojisi S 3+0 3 3 6 

 Mutfak Ürünlerinin Karakteristikleri 

ve Tadın Fizyolojisi 
S 3+0 3 3 6 

 Beslenme ve Diyet S 3+0 3 3 6 

 Gastronomi Turizmi S 3+0 3 3 6 

 Yenebilir Bitkiler ve Baharatlar S 3+0 3 3 6 

 Gıda Güvenliği ve Politikaları S 3+0 3 3 6 

 Yiyecek İçecek İşletmelerinde 

Finansal Yönetim  
S 3+0 3 3 6 

 Yiyecek İçecek İşletmelerinde Kalite 

Yönetimi 
S 3+0 3 3 6 

 Yiyecek İçecek Sosyolojisi S 3+0 3 3 6 

 Gastronomide Endüstriyel Üretim S 3+0 3 3 6 

Ders Kodu 2. YARIYIL 

Dersin Adı Z/S T/U Kredi Toplam AKTS 

 Seminer  Z 0+3 0 3 4 

 Gastronomi Sektöründe Proje 

Geliştirme 
Z 3+0 3 3 6 

 İçecek Teknolojisi ve Alkol Kimyası S 3+0 3 3 6 

 Gastronomi Sektöründe Pazarlama 

Stratejileri 
S 3+0 3 3 6 

 Yiyecek İçecek İşletmelerinde Örgüt 

Geliştirme ve Yeniden Yapılanma 
S 3+0 3 3 6 

 Sanat Kuramları S 3+0 3 3 6 

 Moleküler Gastronomi S 3+0 3 3 6 

 Uluslararası Gastronomi S 3+0 3 3 6 

 Gastronomide Ürün Geliştirme S 3+0 3 3 6 

Ders Kodu 3. YARIYIL 

Dersin Adı Z/S T/U Kredi Toplam AKTS 

 Uzmanlık Alan Dersi (A,B,C,..) Z 3+0 0 3 5 

 Tez Z 0+1 0 1 25 

Ders Kodu 4. YARIYIL 

Dersin Adı Z/S Z/S T/U Kredi Toplam 

 Uzmanlık Alan Dersi (A,B,C,..) Z 3+0 0 3 5 

 Tez Z 0+1 0 1 25 

*Z: Zorunlu; S: Seçmeli 

 


